
 
 

 
MENÙ DEGUSTAZIONE 

6 portate 
 

 

Sicilian tapas 
 

Cannolo salato, mousse di pesce spada rosa di Marzamemi 

Arancino di riso ripieno di coniglio in stimpirata 

Piccola parmigiana di melanzane bianche con pomodori gialli e provola affumicata 

Pane pomodoro e ricci 
 

Sfoglia di pane carta da musica all’olio nuovo, aceto bianco, brodo di agnello, pomodoro datterino cunzato 

e ricci al naturale 

 
Il risotto 

 
Bicolore di riso e consistenze, crudo di gambero rosso di Mazzara del Vallo, erbe spontanee e fiori eduli 

 

La lunga 
 

Linguine selezione Damigella , aglio di Nubbia, olio Biancolilla Sec XXI e bottarga di tonno rosso di Passo 

 

Il re del mare 
 

Astice blu cotto nello zucchero, in fasce di cavolo cappuccio, maionese ai pomodori secchi e spugna di 

lattuga di mare 

 

Dessert 
 

Arancia biologica in sorbetto, con guscio di cioccolato fondente e mousse di pera allo zafferano 


